


Lillet tonic et agrumes 10cl  ....................................................  7€90
Lillet royal et agrumes 10cl  ..................................................  10€90
Gin tonic 14cl  ............................................................................ 8€90
Caïpirinha 8cl  ........................................................................... 8€90
Margarita 8cl  ........................................................................... 8€90
Mojito 14cl  ................................................................................. 8€90
Mojito sans alcool 14cl  ........................................................... 6€90
Cocktail de fruits 14cl  .............................................................. 6€90

 Nos cocktails 

L’Armoria 25cl  ...........................................................................  4€20
L’Armoria 50cl  .......................................................................... 8€00
L’Armoria ambrée 25cl  ........................................................... 4€50
L’Armoria ambrée 50cl  ........................................................... 8€50
Bière d’Aubrac « Brasserie d’Olt » 33cl  .............................. 5€90

 Nos bières 

Breizh cola, breizh cola zéro,  
Breizh tea 33cl  ......................................................................... 4€00
Orangina 25cl  .......................................................................... 4€00
Schweppes 25cl  ....................................................................... 4€00
Diabolo 20cl  .............................................................................  3€20
Badoit rouge 33cl  .................................................................... 4€00
Jus de fruits Granini 25cl : orange, ananas, fraise,  
tomate, pamplemousse, abricot, pomme  ......................... 4€00

 Nos softs 

Menthe pastille 6cl  ................................................................. 6€90
Get 27 6cl  .................................................................................. 6€90
Limoncelo 6cl  ........................................................................... 6€90
Poire Williams 6cl  .................................................................... 6€90
Calvados 4cl  ............................................................................. 8€90
Baileys 6 cl  ................................................................................ 6€90

Nos Rhums (4cl) :
• Diplomatico  ................................................................... 8€90
• Bumbu XO  ..................................................................... 8€90
• Clément from Barrel  ................................................... 9€80
• Saint James 1765  .........................................................  11€90
• Zacapa  .........................................................................  14€00

Nos Armagnacs (4cl) :
• Maison UBY 3 ans S  .................................................... 8€50
• Maison UBY 5 ans M  ...................................................  9€20
• Maison UBY 10 ans L  .................................................  10€50

 Nos digestifs 

Prix nets en euros



Kir sauvignon 12cl   ................................................................... 4€00

Kir pétillant 12cl  ........................................................................ 5€50

Kir breton 12cl  ............................................................................ 4€10

Coupe de champagne Mercier 12cl  ...................................  11€50

Porto rouge ou blanc 5cl  ....................................................... 4€50

Martini rouge ou blanc 5cl  ................................................... 4€50

Pastis ou Ricard 2cl  ................................................................. 4€00

Whisky Jack Daniel’s 4cl  ......................................................... 8€20

Whisky Talisker 10 ans 4cl  .....................................................  11€90

Whisky Knockando 12ans 4cl  ..............................................  10€90

Whisky Glenfidich 12ans 4cl  .................................................. 9€90

Whisky Akashi 4cl  ..................................................................  10€50

 Nos apéritifs 

Crevettes fraîches panées  
à la noix de coco et pistache  ................................................ 9€90

Cromeski de bœuf Aubrac et son aïoli maison :   
boulettes de bœuf assaisonnées par nos soins  ............... 8€90

Burrata des Pouilles (125grs) et son pesto basilic  ........... 8€90

Burrata des Pouilles (125 grs) à la truffe  .......................... 14€90

Charcuterie aveyronnaise : très bel assortiment  
de jambon et saucisse sèche en direct de l’Aubrac            
pour 2 personnes  ....................................................................17€90 
pour 4 personnes  .................................................................. 29€90 
pour 6 personnes  ................................................................... 41€90

Tataki de thon au sésame  ..................................................  10€90 

Tataki de bœuf Aubrac : bœuf Aubrac  
mariné aux saveurs de l’Asie  ................................................ 8€90

Os à mœlle en 2 façons :                                                               
2 pièces ....................................................................................  10€90 
4 pièces  ...................................................................................  18€90 

Stick d’aligot frit et sa chiffonnade de jambon ................ 8€90

Terrine fricandeau et son chutney d’oignons  .................. 8€90 

Dégustation de Kobé : 
en carpaccio et sa crème wasabi  ..................................... 22€90 
en mi-cuit  ................................................................................ 29€90 

 Nos tapas 

Prix nets en euros



Plat du jour  .................................................................... 13€50

Entrée/plat  ...................................................................  18€90

Plat/dessert  .................................................................  18€90

Menu complet  ..........................................................  20€90

Tous nos produits sont frais, locaux et faits maison.

Menu 
 du marché 
Servi uniquement le midi

Plat :
Saucisse Aubrac et son aligot 

ou
Steak frites du Comptoir

Dessert :
Salade de fruits frais ou Glace 2 boules

Boisson :
Limonade ou Jus de pommes bio

 Menu enfant 

11€

Toutes nos viandes d’exception sont indiquées sur les ardoises  
et changent régulièrement. Nous faisons le maximum pour toujours 

vous proposer des nouveautés.

Sachez que la cuisson de la viande, surtout une côte, prend du temps. 
Comptez 20 min. d’attente, variables en fonction de la cuisson souhaitée.

viandes d'exception

Prix nets en euros



Filet de bœuf Aubrac                                                              
beurre truffé et ses asperges rôties ................................... 32€90

La fameuse saucisse au couteau et son aligot ...............  16€90 

Médaillon de veau Yakitori   
nouilles sautées et ses légumes de saison  .....................  26€90 

Le Steak (180g) frites du Comptoir 
sauce béarnaise  ..................................................................  22€90 

Tataki de bœuf Aubrac aux saveurs exotiques (citron, 
mangue, passion, grenade) et ses frites maison ............ 24€90

Noix d’entrecôte Argentine Black Angus (250grs)  ......... 35€90

Bavette de boeuf Uruguay 
sauce chimichuri, frites maison aux épices Cajun ......... 24€90 

La pépite de kobé (180grs) .................................................  89€00

Plateau de viandes affinées à partager (350g minimum/pers.)  
Sélection de pièces de bœuf par le chef, en fonction 
des maturations et des affinages de chacune  
(une sauce et une garniture par personne)

• Pour 2 personnes  .....................................................  89€00
• Pour 3 personnes  ....................................................  132€00
• Pour 4 personnes  ....................................................  172€00

Garniture supplémentaire  .................................................... 3€90

Sauce supplémentaire  ...........................................................  2€20

Nos viandes peuvent être accompagnées, au choix, de :
frites maison, pommes de terre grenailles rôties Auvergnates, 

aligot maison ou légumes frais de saison.
Nos sauces : poivre, béarnaise, roquefort ou échalotes 

sont toutes faîtes maison !
Nos viandes sont cuites dans le respect du produit  

et demandent donc un certain temps de préparation.

 nos viandes 

Toutes nos viandes d’exception sont indiquées sur les ardoises  
et changent régulièrement. Nous faisons le maximum pour toujours 

vous proposer des nouveautés.

Sachez que la cuisson de la viande, surtout une côte, prend du temps. 
Comptez 20 min. d’attente, variables en fonction de la cuisson souhaitée.

viandes d'exception

Prix nets en euros



Filet de lieu jaune, asperges rôties et ses légumes du soleil confits, 
parmesan  ............................................................................................. 23€90

Tataki de thon à la thaï et ses nouilles sautées  ..........................  24€90

 Nos poissons 

Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison et d’une sauce béarnaise.

 Nos burgers 

Beef Aubrac : faux filet aubrac, mayonnaise moutarde  
à l’ancienne, compotée d’oignons et sa tomme de Laguiole  ......  18€90 

Beef Uruguay : piementos, oignons, cheddar, mayonnaise           
chimichuri ..............................................................................................  21€90

Beef Végé : steak végétal, roquette, pesto origan,  
légumes de saison  ..............................................................................  17€90

Salade asiatique :                                                                                     
salade, crudités, tataki de thon, crevettes panées coco, pistache et 
agrumes  ................................................................................................  17€90

Salade italienne :                                                                                          
salade, crudités, burrata des Pouilles, Serrano, tomates confites,  
pignons de pin, pesto basilic ses nouilles sautées  .......................  17€90

 Nos SALADES 

Tous nos carpaccios et tartares sont accompagnés de frites maison.

 Nos CArpaccios et tartares 

Carpaccio de boeuf fumé par nos soins  .......................................  19€90 

Carpaccio de boeuf chimichuri  ......................................................  21€90

Carpaccio de Kobé Kagashima (80grs)                                                  
et sa vierge de Wasabi  ......................................................................  16€90 

Tartare de boeuf Aubrac                                                                       
coupé au couteau et préparé minute .............................................  19€90 

Tartare de boeuf à l’italienne                                                                       
parmesan, tomates confites et basilic  ........................................... 22€90 

Tartare de boeuf à l’os à moelle                                                                       
moutarde et estragon ......................................................................... 23€90

Pensez à accompagner votre carpaccio ou votre tartare                                    
d’une burrata des Pouilles (supplément 7 €)

Prix nets en euros



Assiette de fromages aveyronnais  ...................................................  9€90

Tous nos desserts sont faits maison.

 Nos desserts 

Browkie maison au chocolat glace vanille aux noix de pécan          
La fusion d’un brownie et d’un cookie maison ...............................  9€50

Café gourmand : 3 vrais desserts maison et son sorbet .............  8€90

Thé gourmand : 3 vrais desserts maison et son sorbet ................  9€80 

Le tiramisu maison du Comptoir : mascarpone, crumble, coque 
chocolat et bien sûr son expresso !! ..................................................  9€50

Salade de fruits frais et son sorbet ..................................................  8€90

Tarte aux fraises sablée diamant  
crème mouseline à la vanille de Mdagascar, fraises marinées au 
porto  .......................................................................................................  9€90

Prix nets en euros



Nos Champagnes

Maison Mercier brut  11€50 - 69€00

Champagne Cattier AOP, cuvée Quartz - - 75€00

Champagne Cattier AOP, cuvée Blanc de Blanc - - 95€00

Nos vins blancs
IGP Chardonnay « conseiller »,  
Maison Bouchard 4€60 15€30 23€00

AOP Quincy Domaine Biganneau 6€90 24€00 37€00

AOP Pouilly fumé,  
Domaine Saget la Perrière - - 39€00

IGP côte de Gascogne, Gros Manseng 
« Nova » (Moelleux) 4€90 16€30 23€90

AOP côte du Rhône Artesis,  
Maison Ogier 4€90 17€90 24€90

AOP Lirac Lou Camine, Maison Ogier 6€10 19€90 28€90

AOP Coteaux d’Aix Château Beaulieu  
« cuvée Alexandre » 5€20 18€90 27€90

Nos vins rosés
AOP rosé d’Anjou « M de la Mullonière », 
Domaine Saget la Perrière 4€40 13€00 19€50

IGP île de Beauté « Terra nativa »,  
Chevron Villette 4€90 15€30 22€90

AOP côte de Provence, Grain de glace - - 32€90

 Notre carte des vins 

Verre 50cl 75cl

Coupe 75cl

Prix nets en euros



Nos vins rouges
AOP Cheverny, Domaine Bellier 4€90 16€50 24€90

AOP Juliennas, Domaine Louis Tête - - 32€00

AOC Haute côte de nuit « Albert Bichot » - - 61€00

AOP pic Saint-Loup « Domaine des Rocs Saneto Lupo » 5€40 18€90 28€00

AOP languedoc « Château Valoussière » - - 49€00

AOP  Saint-Joseph « les marchés de granits », 
Maison Ogier - - 41€00

IGP Landes conté Tolossan « le roi bœuf » 5€90 21€50 34€00

VDF pinot noir « Conseiller », Maison Bouchard 4€90 16€90 23€90

AOP Passetougrain, Maison Bouchard - - 31€90

AOP Côte du Rhône Artesis, Maison Ogier 4€90 17€90 24€90

AOP Lirac Lou Camine, Maison Ogier 6€10 19€90 28€90

AOP Croze Hermitage, Maison Ogier - -
 

45€00       

AOP Château Neuf du Pape, Maison Ogier - - 65€00

AOP Côte Rôtie « la serrine », Maison Ogier - - 69€00

AOP Lussac Saint-Émilion Grand Prince 6€20 19€90 28€90

AOP Saint-Émilion Grand Cru « Grand Faurie » - - 49€00

AOC Lalande de Pomerol « Château Perron » - - 52€00

AOP Moulis « Château Maucaillou » - - 58€00

AOP Médoc cru bourgeois « Château Patache d’Aux » - - 42€00

AOC Pauillac « Fleur de Pedesclaux» - - 62€00

AOC Margaux « Baron de Brane » - - 71€00

Nos Cognacs
Cognac Otard V.S.  8€80 - -

Cognac Hennessy V.S. 10€20 - -

Cognac Abk6 VSOP 8€00 - -

Cognac Martel VSOP 12€50 - -

 Notre carte des vins 

Verre 50cl 75cl

4cl

Prix nets en euros


